
Oktober

Kürbiskuchen       ( Springform 22-24cm )
200 gr. Zucker
4 Eier rühren bis die Masse hell ist

1/2 Zitrone, Schale & Saft
1 Tlf. Zimt
1 Pr. Salz
200 gr. Kürbis, fein raffeln
120 gr. Mandeln,geschält, gemahlen darunterrühren
100 gr. Mehl  
1 Tlf. Backpulver sieben und unter die Masse rühren

Teig in die Springform einfüllen und ca. 55 Min. auf 180°C. backen.

Glasur 150 gr. Puderzucker zu einer Glasur verrühren und über den 
1 Tlf. Kirsch ausgekühlten Kuchen giessen.
2 Tlf. Zitronensaft
1 Elf. Wasser 

Jetzt aktuell zur Herbstzeit, probieren Sie's aus.

 


